
 

 

  

 

Região 
Region 

Denominação 
Appellation 

Terroir 
Terroir 

Castas 
Varieties 

Vinhas 
Vineyards 

Vinificação 
Vinification 

Estágio 
Stage 

Enólogo 
Winemaker 

Conservação 
Conservation 

Notas de Prova 
Tasting Notes 

Álcool 
Alcohol 
Acidez 
Acidity 

Açúcar 
Sugar 

Ph 

Garrafa 
Contents 

Caixa / Box Palete / Europallet 

14% Vol. 

6 garrafas / bottles 
29,3 x 24,5 x 15,8 cm 

8,220 Kgs 

96 caixas / boxes 
 80 x 120  x 145 cm 

790 Kgs 

5,45 g/dm3 3,73 

1 

Garrafas deitadas ao abrigo da luz em local com humidade entre os 
65-70% e temperatura constante entre os 12-14ºC 
Bottles lying in the dark in a place with humidity between 65-70% 

and constant temperature between 12-14ºC 

 

Cor ruby intensa, aroma complexo com notas de madeira exó-
tica, anis, bouquet de flores do campo, terra húmida e minerali-
dade de pedra. Na boca dominam as notas de bosque conjugadas 
com muita frescura e elegância. Final longo e persistente.  
Intense ruby color, complex aroma with notes of exotic wood, anise, 
bouquet of wildflowers, moist earth and stone minerality. In the 

mouth, woodsy notes dominate, combined with a lot of freshness and 

elegance. long and persistent finish. 

Vindima única. Uvas parcialmente desengaçadas e suavemente  
esmagadas para lagar de granito. A fermentação decorreu a 
 temperatura controlada de 23ºC, homogeneizando o mosto  
suavemente a pisa a pé, de modo a fazer uma boa extração das uvas, 
preservando todos os aromas e sabores. 
Single harvest. Partly destemmed grapes and gently crushed into a 

traditional granite tank. The fermentation was done under controlled 
temperature of 23ºC. During the fermentation, the must was gently 

assembled by foot treading, in order to make a good extraction of the 

grapes, preserving all aromas and flavors. 

Vinha na Quinta do Aral, com cerca de 50 anos, localizada a 625 mts. 
de altitude.  
Vineyard at Quinta do Aral with 50 years old, located at 625 mts. above 

sea level. 

60% em depósito inox e 40% em barricas usadas durante 16 meses. 
60% in stainless steel vats and 40% in used barrels for 16 months. 

Pedro Pereira 

Sub-Região Serra da Estrela 

75 cl 

Dão DOP 

Terroir de solos granítico, com altitude entre os 400 e os 600 Mts., 
marcado pela influência da montanha com 2.000 Mts de altitude. 
Terroir of granitic soils, with an altitude between 400 and 600 Mts, 

influenced by the mountain with 2,000 Mts of altitude. 

Field Blend com as castas tradicionais: Jaen, Tinta Pinheira, Tinta 
Amarela, Baga. 
Field Blend with traditional grape varieties: Jaen, Tinta Pinheira, Tinta  

Amarela, Baga. 

 

Temp. de Servir 
Serving Temp. 

16º - 18º 

X 

Edição 
Edition 

8.000 garrafas 
8.000 bottles 


