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[—} Notasde Prova Corvermelho ruby. Aromas de ameixa preta, turfa e notas de pi-
e Tasting Notes nhal. Na boca é denso, com taninos firmes, mas delicados.
- Ruby red color. Scents of black plum and notes of pinewood. The
palate is dense and rich, with firm but delicate tannins.
Temp. de Servir 17-19°C
Serving Temp.
Conservacao Garrafas deitadas ao abrigo da luz em local com humidade entre os
Conservation 65-70% e temperatura constante entre os 12-14°C
Bottles lying in the dark in a place with humidity between 65-70%
and constant temperature between 12-14°C
Alcool 13% Vol. Actcar 1
£ Alcohol Sugar
Acidez 5.22 g/dm3 Ph 3,69
Acidity
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Sub-Regido Serra da Estrela
Sub-Region Serra da Estrela

Dao DOP

Terroir de solos granitico, com altitude entre os 400 e os 600 Mts.,
marcado pela influéncia da montanha com 2.000 Mts de altitude.
Terroir of granitic soils, with an altitude between 400 and 600 Mts,
influenced by the mountain with 2,000 Mts of altitude.

100% Alfrocheiro

Uvas da Quinta do Paco com cerca de 25 anos
Grapes from Quinta do Paco with about 25 years

Fermentacao em cuba inox durante 12 dias. Maceracao suave.
Temperatura méaxima de 23°C

Fermentation in stainless steel vats for 12 days. Smooth macera-
tion. Maximum temperature of 23°C

100% em inox
100% in stainless steel
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