
 

 

  

 

Região 
Region 

Denominação 
Appellation 

Terroir 
Terroir 

Castas 
Varieties 

Vinhas 
Vineyards 

Vinificação 
Vinification 

Estágio 
Phase 

Enólogo 
Winemaker 

Conservação 
Conservation 

Notas de Prova 
Tasting Notes 

Álcool 
Alcohol 
Acidez 
Acidity 

Açúcar 
Sugar 

Ph 

Garrafa 
Contents 

Caixa / Box Palete / Europallet 

13,00% Vol. 

6 garrafas / bottles 
29,3 x 23,4 x 15,2 cm 

7,500 Kgs 

96 caixas / boxes 
 80 x 120 x 145 cm 

720 Kgs 

4,52 g/dm3 3,74 

 0,4 g/L 

Garrafas deitadas ao abrigo da luz em local com humidade entre os 
65-70% e temperatura constante entre os 12-14ºC 
Bottles lying in the dark in a place with humidity between 65-70% 

and constant temperature between 12-14ºC 

Cor salmão suave, aroma intenso a fruta vermelha fresca groselha e 
framboesa. Na boca é equilibrado com nuances frescas e frutadas. 
Smooth salmon color, intense aroma of fresh red currant and 

raspberry fruit. In the mouth it is balanced with fresh and fruity nu-
ances. 

Desengace parcial. Prensagem suave. Decantação durante 36  
horas. Fermentação em inox com temperatura máxima de 14ºC 
Partial destemming. Smooth pressing. Decanting for 36 hours.  
Fermentation in stainless steel with maximum temperature of 14ºC 
 

Uvas da Quinta do Aral com cerca de 10 anos 
Grapes from Quinta do Aral with about 10 years 

100% em inox 
100% in stainless steel 
 
Pedro Pereira 

Sub-Região Serra da Estrela 
Sub-Region Serra da Estrela 

75 cl 

Dão DOP 

Terroir de solos granítico, com altitude entre os 400 e os 600 Mts., 
marcado pela influência da montanha com 2.000 Mts de altitude. 
Terroir of granitic soils, with an altitude between 400 and 600 Mts, 

influenced by the mountain with 2,000 Mts of altitude. 

Touriga Nacional, Alfrocheiro 
Touriga Nacional 60%, Alfrocheiro 40% 

 

Temp. de Servir 
Serving Temp. 

8º - 12ºC 

X 


