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HISTÓRIA A Casa Américo foi estabelecida pelas mãos de Américo Seabra, pai, que tinha o sonho de produzir 

vinho na terra onde nasceu, Vila Nova de Tazém. O projeto teve seguimento pelas mãos dos seus �ilhos 

que recuperaram a propriedade do séc. XVIII e construıŕam uma nova adega.

A Casa Américo tem hoje 80ha de vinhas, tendo as mais antigas idade superior a 100 anos. Plantadas 

com as castas nobres da região do Dão, localizam-se em terreno pobre de granito e estão plantadas 

entre os 500 e os 600m de altitude. A sub-região onde se encontram, Serra da Estrela, é um dos terroirs	

mais importantes do Dão e aqui se produzem vinhos nobres com uma frescura e elegância única.

VINHAS

VINIFICAÇÃO

NOTAS DE PROVA Cor ruby profunda. Aroma intenso, com notas silvestres, fruta escura, 
resina e pimenta preta. Na boca tem grande complexidade, com 
taninos maduros bem presentes e um �inal longo e persistente.
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Estas uvas são provenientes de uma parcela com mais de 80 anos, com mistura de castas tradicionais, 

algumas raras, tais como Camarate, Bastardo e Pilongo, com produções por hectare muito baixas.

Vindima manual. Esmagamento suave com desengace total, para um pequeno lagar inox, durante 12 

dias, a 21ºC. Após a fermentação �icou 15 dias a macerar antes de ser transferido para barricas novas de 

carvalho francês de 225L, onde terminou a fermentação maloláctica e permaneceu durante 12 meses, 

antes do engarrafamento.

Vinhas velhas com mais de 80 anos
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12 meses em barricas de carvalho francês


